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DEL I
Restaurante

BOWL DE FRUTA 

Topping de granola y yogurt natural 
$150

Desayunos

Bebidas gaseosas

Natural o Mineral

REFRESCOS

Coca-Cola, Sprite, Sidral o Fresca 

NARANJADA 

$45

$45

LIMONADA 

Bebidas 

CAFÉ AMERICANO $40

BOWL DE AVENA  

Acompañada de nuez, fresa, plátano,
pasas y arándanos

$70

PAN FRANCÉS 

Pan local, miel maple y yogurt natural
$170

HOT CAKES 

3 piezas, acompañadas de jarabe
maple y yogurt

 $180

BAGEL DE SALMÓN 

Salmón ahumado, queso crema,
alcaparras, alfalfa y cebolla morada

$150

BAGEL DE HUEVO 

Huevo estrellado o revuelto con
queso crema

$150

CHILAQUILES VERDES O ROJOS 

Acompañados con pollo orgánico,
cecina o huevo; cebolla, crema y
queso de rancho

$200

OMELETTE POPEYE 

Relleno de espinaca y champiñones,
acompañado de ensalada

$180

HUEVOS AL GUSTO 

Preparados a la mexicana o revueltos
con jamón

$180

CAFÉ ESPRESSO $50

CAFÉ CAPUCHINO  $50

CAFÉ LATTE $50

TÉ CALIENTE $40

JUGO DE NARANJA $50

JUGO VERDE $50

JUGO DE PIÑA $50

AGUAS FRESCAS 

$90

$45

Jarra 
Vaso 

Sabores: 
Fresa con menta 
Piña con apio 
Té helado con limón 
Jamaica con hierbabuena 
Fruta de temporada 

Natural o Mineral
$45

MOLLETES CON FRIJOLES

Con queso manchego gratinado y
pico de gallo. Agrega cecina, huevo o
pechuga de pollo como adicional.

$160

Salsa de tomate, crema, queso
mozzarella, aguacate y aros de
cebolla morada

ENCHILADAS SUIZAS $200

Pan casero, aguacate, espinaca y
jitomate

TOAST DE AGUACATE $200



DEL I
Restaurante

GUACAMOLE 
Con cebolla y chile serrano,
acompañado de tostadas o corteza
de cerdo

$130

Snacks Comida

PIZZA

Margarita: Salsa de jitomate bola,
jitomate cherry, queso de cabra y
hojas de albahaca queso mozzarella

Pepperoni: Salsa de jitomate, queso
parmesano y pepperoni

Arrachera o carne de res. 
Acompañada de papas cambray o
fritas

HAMBURGUESAS  $200

PAPAS FRITAS 
Acompañadas de catsup y aderezo
de chipotle

 $100

PAPAS CAMBRAY 
Horneadas con aceite de oliva y
romero

$100

TABLA DE CHARCUTERÍA 
Variedad de quesos, embutidos,
frutos y nueces

 $450

Mezcla de lechuga orgánica,
vinagreta y queso de cabra

ENSALADA DEL HUERTO  $200

Mix de lechugas orgánicas locales,
espárragos, aguacate, hinojo, láminas
de queso parmesano y vinagreta de
limón.

ENSALADA VERDE 

Salsa hecha en casa, acompañada de
pan

PASTA AL PESTO

Postres

$200

  $180

TARTA DE MANZANA 

Hecho en casa

FLAN NAPOLITANO 

 $150

 $80

Rellenas de queso Philadelphia,
cajeta, fresa o mango

CREPAS  $120

 $240

CAMARONES EN TEMPURA
Camarones, pimiento morrón rojo
y verde, aros de cebolla y
aguacate, todo preparado en una
ligera y crujiente tempura.

$280

Queso Philadelphia con mermelada
de frutos rojos

MOLLETES DULCES

Salsa de jitomate, acompañada de
pan

PASTA POMODORO   $180

 $150



DEL I
Restaurante

MUSLO DE POLLO EN SALSA DE NARANJA
Muslo de pollo bañado en una delicada salsa de naranja,
acompañado de supremas de naranja fresca y pasta a elegir.

Platos Fuertes

CARNE DE RES EN SU JUGO 
Acompañada de verduras salteadas y guacamole

 
$280

ROLLITO PRIMAVERA DE LA CASA
Pechuga de pollo rellena de queso manchego con verduras
salteadas acompañada de pasta y mantequilla de ajo

 $250

CEVICHE DE CECINA 
Pepino, cebolla morada y chile serrano

$250

FILETE DE RES ECHALOTE
Filete de res bañado en salsa de echalote, acompañado de
verduras salteadas.

 
$320

CECINA ASADA 
Acompañada de nopal asado, frijoles y guacamole

 $250

SALMÓN EN ALCAPARRAS
Acompañado con arroz

$300

SALMÓN CARAMELIZADO
Salmón glaseado con una mezcla de salsa de soya, limón y miel,
terminado con ajonjolí negro y acompañado de espárragos
salteados

$300

PARRILLADA DE NEW YORK Y CHORIZO ARGENTINO

Salmón glaseado con una mezcla de salsa de soya, limón y miel,
terminado con ajonjolí negro y acompañado de espárragos
salteados

$890

 
$200

CEVICHE DE SALMÓN
Pepino, cebolla morada, mango, cilantro y jitomate

 
$280



D E L I
Botanas & Postres

Botanas

QUICHÉ DE CALABACÍN, QUESO Y MORRÓN

Calabacín fresco, morrón asado y queso,
en un cremoso relleno de huevo sobre
masa quebrada.

Por rebanada: $125
Pastel completo (8 porciones): $624

$125QUICHÉ DE TOCINO Y QUESO

Tocino crujiente, queso fundido y un
delicado relleno de huevo sobre masa
quebrada artesanal.

Por rebanada: $135
Pastel completo (8 porciones): $680

$135 QUICHÉ DE CHAMPIÑONES Y TRES QUESOS

Champiñones salteados y una selección de
tres quesos en un suave relleno de huevo
sobre masa quebrada.

Por rebanada: $135
Pastel completo (8 porciones): $680

$135

PASTEL FANTASÍA DE DURAZNO $108

CHEESECAKE DE MANGO

Suave y cremoso, con un toque fresco de
mango sobre una base crujiente de galleta.

Por rebanada: $115
Pastel completo (8 porciones): $644

$115

FLAN NAPOLITANO

Suave y cremoso, con fresas frescas y
base crujiente de galleta

Por rebanada: $115
Pastel completo (8 porciones): $644

$91

POSTRES DE TEMPORADA

Pregunta por nuestros postres con frutas de temporada, como deliciosas tartaletas de manzana, panqué de naranja y otras
especialidades preparadas artesanalmente

Esponjoso bizcocho relleno de duraznos en
almíbar y con un delicioso toque casero

Por rebanada: $108
Pastel completo (8 porciones): $588

PASTEL DE MOKA Y FRUTOS ROJOS

Suave pastel de moka, relleno de
mermelada de frutos rojos y cubierto con
una cremosa decoración de moka.

Por rebanada: $115
Pastel completo (8 porciones): $644

$115 CHEESECAKE DE FRESA

Cremoso flan casero, horneado a baño María y
bañado con un caramelo artesanal.

Porción individual: $91
Flan completo (6–8 porciones): $364

$115

PASTEL DE ZANAHORIA

Bizcocho esponjoso de zanahoria, con un
delicado toque casero.

Por rebanada: $108
Pastel completo (8 porciones): $588

$108

Postres



DEL I
Coctelería

MODELO ESPECIAL  $50

Cervezas
Cócteles

CARAJILLO 

Licor del 43 y un shot de espresso

$120

NEGRA MODELO  $50

VICTORIA  $45

CORONA  $45

CERVEZA ESCARCHADA  $70

CERVEZA CON CLAMATO  $80

CERVEZA CUBANA  $80

FINCA LAS MORAS (BOTELLA)  $350

Vinos Tintos

CASILLERO DEL DIABLO  $600

LA VIEILLE FERME  $650

APEROL SPRITZ 

Aperol y vino espumoso, acompañado
de una media luna

 $130

MOJITO 

Ron blanco, hierbabuena, zumo de
limón, jarabe natural y agua mineral

 $140

MARGARITA 

Maracuyá: Infusión de maracuyá,
jarabe de agave, tequila y licor de
naranja 

Tamarindo: Infusión de tamarindo,
jarabe de agave, tequila y licor de
naranja

 $140

CUBA 

Libre: Bacardí y Coca-Cola

Quemada: Coca-Cola y jugo de limón 

 $150

MEZCAL BLANCO 

Mezcal blanco artesanal del Palmar
de Guadalupe

 $100

ENTREGA
Servicio de envío en zona Malinalco

Costo de envío: 
Aprox. $80 MXN  

HAZ TU PEDIDO CON SINDY
Vía WhatsApp
729 272 3315

Vía DM - Instagram
@florayfaunadeli

MÉTODOS DE PAGO
Aceptamos pagos con tarjeta de
débito y crédito
Transferencia vía SPEI
Efectivo



TEL

+52 729 272 3315

HOTEL  FLORA  Y  FAUNA

MALINALCO, ESTADO DE MÉXICO

MALINALCO.COM

@ F L O R A F A U N A R U R A L
@ D E L I F L O R A Y F A U N A
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